
Menu  COMPLET à 33,50€ (entrée/plat/dessert)

Croustillant de tomate mozzarella, pesto de pistache et origan

Viaduc de la Souleuvre, 14350 Carville
Tél : 02.31.66.31.60

contact@normandie-luge.com

Nom du Client : ...........................................................................................................................

Tél : .......................................   Mail : ..........................................................................................

Pour le : ....../....../ 24              Objet du repas : ....................................................... 

Nombre de menu Adulte : ............... 

Nombre de menu Bambin (3 à 6 ans) : ................

Menu  RÉDUIT à 27,70€ (entrée/plat OU plat/dessert)

Œuf marbré sur gratin forestier

(salade, tomates, jambon fumé, mozzarella, crème de balsamique, parmesan)Salade Italienne

Mignon de porc Vallée d’Auge

Curry de veau

Croustillant de saumon au beurre de cidre

Royal au chocolat 64%

Crème brûlée flambée à la vanille Tahitensis

Tarte au citron vert meringuée

Café gourmand (supplément 2,30€/personne)

Gâteaux Uniques (voir liste)

Tous nos plats et desserts sont faits maison
Boissons non comprises / Tous nos prix sont nets et service compris

Si désistement : au plus tard 48h avant
Droits de bouchon : 4€ pour les vins et 8€ pour les champagnes

Le :

Signature :

(pommes sautées forestières, tomates cerises rôties)

(polenta aux légumes de saison et carottes glacées au beurre)

(gratiné de risotto aux champignons)

Merci de valider votre menu impérativement 10 jours avant votre venue
Menus compris de 20 personnes minimum à 80 personnes

Merci de nous communiquer au plus vite : 
 - Le menu choisi (complet  ou réduit, unique pour le groupe)

 - Le nombre de convives ainsi que l'heure approximative de votre arrivée
 - Un acompte de 30% pour validation du menu


