Normandie
Nom du Client : ..........

UG

e VIADUC DE LA SOULEU!

Pourle: ...... .../ 24 ODbjet dU repas : .cocvecveeeeeee e

Nombre de menu Adulte : ...............
Viaduc de la Souleuvre, 14350 Carville

Tél:02.31.66.31.60

Nombre de menu Bambin (346 ans) : ...

contact@normandie-luge.com

Menu & 45,00€ (entrée/plat/dessert)
Menu & 38,00€ (entrée/plat OU plat/dessert)

Merci de valider votre menu impérativement 10 jours avant votre venue
Menus compris de 20 personnes minimum a 80 personnes
Merci de nous communiquer au plus vite :
- Le menu choisi (complet ou réduit, unique pour le groupe)
- Le nombre de convives ainsi que I'heure approximative de votre arrivée
- Un acompte de 30% pour validation du menu

Ty

[l Saumon Gravlax, créme de Wasabi d I'aneth et son ceuf parfait
[l Pressé de canard et foie gras

Il Chaud-froid de Saint-Jacques et magret fumé, coulis d’agrumes

a3

Il Pavé de bar grillé, Béarnaise maison (gougére farcie et artichaud réti au thym)

[l Tournedos de veau, demi-glace de boeuf crémée (polenta aux girolles et tatin de tomate balsamique)

Il Magret de canard & I'dil noire (cannelloni de Iégumes de saison)

- Dessefy

Il Tarte Tatin, caramel salé et sa creme crue

Il Café gourmand

Il Macaron pistache/framboise Il Gateaux Uniques (voir liste)

H Mille-Feuille couché vanille Tahitensis et noix
de pécans caramélisées

Le:

Signature :

Si désistement : au plus tard 48h avant
Droits de bouchon : 4€ pour les vins et 8€ pour les champagnes

Tous nos plats et desserts sont faits maison
Boissons non comprises / Tous nos prix sont nets et service compris




